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_ Reggceli Box

Tartalme:

Fiistolt fiirjtojas olivaolajban (6db/iiveg) 1db

Hazi kence 106ml
Friss zoldségek 40dkg
Parenyica /Barat sajtmiihely/ 15dkg
Mini csdszarzsemle 4db

Mangalica sonka, kolbasz

szalonna valogatas 20dkg
Gyokérkenyér (30dkg/db) 1db
Hazi szorp 2dl

Biikk Aquadsvanyviz (mentes vagy savas) 1,51

12000 Ft

Reggeli boksz rendelés menete:

A rendelés minden esetben telefonon torténik a
06-70-325-4044 telefonszamon. Amennyiben
rendelésed 17:00 oraig leadod, mar a kovetkezd
napon kiszallitjuk. Reggel 6:00-8:00 kozott
torténik a szallitas. Ha a vendéghaznal van reggeli
box tarol6, akkor eléreutaldssal kérjiik a szamlat
rendezni. Mire felkeltek a reggelitek mar ott fog
varni benneteket taroloban. Ha nincs a vendég-
hazndl reggeli box tarol6, akkor a rendelésedet
csak személyesen tudod atvenni, ez esetben
készpénzzel vagy bankkartyaval tudsz fizetni.
Kérjiik a faladat és az iires iivegeket a taroldba
visszahelyezni vagy elutazas utan a szallason

hagyni.
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Tartalme:

4db nyars kész fiistolt mangalica

csemege szalonna ~80dkg
Paradicsom ~30dkg
Paprika ~20dkg
Ujhagyma 5szal
Hazi szorp 0,51
Gyokér kenyér (30dkg/db) 2db

10 000 Ft

Rendelés menete:

A rendelés minden esetben telefonon torténik
a 06-70-325-4044 telefonszamon.

A rendelés kiszallitasat telefonon elére

egyeztetjik.

A termékek egy vaszon taskdban keriilnek
a vasarlohoz, melyet az ar mar tartalmaz.

A fizetés torténhet elére utaldssal, illetve
személyes atvételkor bankkartyaval vagy
készpénzzel.

nyersen siitve piritéssal



Kislakoma
~ léede

Tartalma:
Fiistolt Mangalica
Csemegeszalonna ~15dkg
Csipds, csemeg kolbasz ~15dkg
Paprikas szalonna ~15dkg
Kolozsvari szalonna ~15dkg
Sonka ~10dkg
Hazi szorp 0,51 1db
Hazi kence 106ml 2db
Lilahagyma lekvar 106ml 1db

14 000 Ft
Rendel¢s menete:

A rendelés minden esetben telefonon torténik
a06-70-325-4044 telefonszamon.

A rendelés kiszallitasat telefonon elére

egyeztetjiik.

Kislakoma lada vasarlasa esetén a termékek
igényes faladaban keriilnek a vasarléhoz,
melyet az ar mar tartalmaz.

A fizetés torténhet el6re utaldssal, illetve
személyes atvételkor bankkartyaval vagy
készpénzzel.

piritossal




Nagylakoma
_ réde

Tartalma:
Fiistolt Mangalica
Csemegeszalonna ~20dkg
Csipds, csemeg kolbasz ~20dkg
Paprikas szalonna ~20dkg
Kolozsvari szalonna ~20dkg
Sonka ~15dkg
Hazi szorp 0,51 1db
Hazi kence 106ml 2db
Lilahagyma lekvar 106ml 1db
Fistolt Fiirjtojas
(olivaolajban 12db/{iveg) 1db

18 000 Ft
Rendel¢s menete:

A rendelés minden esetben telefonon torténik
a 06-70-325-4044 telefonszamon.

A rendelés kiszallitasat telefonon elére
egyeztetjiik.

Nagylakoma lada vasarlasa esetén a termékek
igényes faladaban keriilnek a vasarléhoz,
melyet az ar mar tartalmaz.

El6reutaldssal kérjik a szamlat rendezni,
személyesen készpénzzel vagy bankkartyaval
tudsz fizetni.

nyersen siitve piritéssal



___Csupeasziv Flrjészet

2023-ban alapitottuk meg fiirjészetiinket és kertészetiinket, hogy kozvetleniil a természetbdl
szarmazo, mindségi alapanyagokkal készithessiink izletes és egészséges termékeket
vasarléinknak. Gazdasdgunkat pArommal mikodtetjiik, sokféle terméket készitiink: a
friss fiirjtojdstol a hazi zoldségkrémeken at a konyhakész fiirjtermékekig, mindig a mingségre
és a fenntarthatésagra fokuszalva.

Szakmai utam sordn 2008-2013 kozott Németorszagban fejlesztettem tudasomat, majd
2014-2018 kozott Angliaban, a vilaghiri séf, Bill Granger éttermében kamatoztattam
tapasztalataimat. Hazatérve 2021 6széig a noszvaji Nomad Hotel konyhafénokeként dolgoztam,
mely a Stilusos Vidéki Szalloddk alapité tagja. Ezt kovetden Dr. Csernus Imre éttermének, a
Csend(ilének konyhajat vezettem. Munkam sordn egyre erésebben érzékeltem, mekkora igény
van a kistermel6i élelmiszerekre, a természetes izekre és a valédi mingségre.

Ez a felismerés vezérelt abban, hogy konyhavezet6bdl kistermel6vé valjak és megalapitsuk a
Csupasziv Fiirjészetet. Fiirjtojasainkat és firjtermékeinket fenntarthaté modon, a kornyezetet
és vasarloink igényeit szem el6tt tartva készitjiik: Komposztaljuk a tragyat, kertiink
terményeibdl szorpoket és chutney-kat készitiink, tivegeink és taroldink pedig visszavélthatéak.
Jelenleg zo6ldségkrémeink piaci bevezetésére késziliink.

2025-ben elsé helyezést értiink el az Agroturizmus Etele versenyen, ahol lehetségiink nyflt
bemutatni a fiirjhisban és fiirjtojasban rejlé sokszintiséget. Legnagyobb megtiszteltetésiinkre
Sakura-dijjal is elismertek benniinket, mint a helyi értékeket magas mindségben képviseld
kistermel6t.

Terveink kozott szerepel a Csupasziv Fiirjészet Falusi Vendégasztalanak megnyitdsa 2026
majusaban, ahol tavasztdl 6szig 6-12 f6s csoportoknak mutathatjuk majd be a fiirjhtsbdl,
fiirjtojasbol és kertiink z6ldségeibdl, gylimolcseibdl késziilt ételeinket, italainkat. Célunk, hogy
Vendégeink feldolgozéipartél mentes, kiilonleges és izletes fogasokat kdstolhassanak
kozvetleniil a termel6tdl, valédi élményt nyidjtva ezaltal mindazoknak, akik az igazi izeket
keresik.




____HBmengzlicaFarm

Gazdasagunk tobb mint egy évtizede foglalkozik haztdji sertéstenyésztéssel és - husfeldolgozassal.
A Mangalicatenyészték Orszagos Egyestilete altal akkreditalt génmegdrzé-allomanyt tartunk fenn,
5 hektarnyi terméfolddel rendelkeziink, ennek termény-hozamabdl biztositjuk az allatok ellatasat.

A mangalica dllomany klasszikus ridegtartasban nevelkedik, az dltalunk megtermelt takarményt
fogyasztja, folyamatos allatorvosi feliigyelet és allatj6léti ellendrzések mellett. Ezek garantaljak a
kimagaslé hiismingséget.

Kézmiives termékeinket sajat husfeldolgozénkban készitjiik hagyomanyos moédon, izfokozok,
tartdsitészer és nitrit nélkiil, majd hdzi fiistdlében tartdsitjuk azokat. Tamds, a gazda, tervezd-
grafikusbdl valt mangalicatenyésztévé, aki a farmon berendezett asztalosm{ihelyben tomorfa
ajandékkosarakat, diszdobozokat is készit. Osszekapcsolva a két kézmiives tevékenységet, a
mangalica fiistolt valogatasokat gyonyori tomorfa diszdobozokba helyezziik, és gasztroajandék-
okként kindljuk személyre szabott feliratozassal.

Falusi vendégasztal szolgaltatast is nytjtunk magyarok és kiilféldiek szamara, farmos csapatépit6vel
vagy csaladi rendezvénnyel egybekotve.

Hatalmas motivaciét ad, hogy tevékenységeinket szakmai dijakkal is jutalmaztak: 2025-ben SAKURA-
dijat és SVET-termékdijat vehettiink 4t, megkaptuk az Ev Hagyomany6rzé Vidéki Vallalkozasa dijat
mikrovallalkozéas-kategoriaban, emellett II. helyezést értiink el az Agroturizmus étele versenyen.
Biiszkék vagyunk ra, hogy a mangalica, mint kiemelked6 minéségli magyar alapanyag, ilyen forméban
is megmutathatta értékeit.

Célunk, hogy minél tobb csalad asztalara eljuttassuk a magyaros, mangalicés életérzést, elegans
formaban.
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Részletekkel kapcsolatban keressenek benniinket elérhetéségeink bérmelyikén.
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kapcsolattartd: Simon Janos Krisztian kapcsolattarto: Hornyak-Bertalan Fanni
06 70 325 40 44 06 20 335 44 60
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csupaszivfurjeszet@gmail.com hbmangalicafarm@gmail.com
hitps://www.csupasziviurjeszet.hu hitps:/hbmangalicafarm.hu
+36 70 325 40 44 +36 20 335 44 60

HBmangalicaFarm

csupaszivfiirjészet HBmangalicaFarm

delé 1

Céges ket is drémmel fc k. Nagy mennyiség esetén
kedvezményt biztositunk. A katalégustél arban és méretben eltérs
diszdobozokat is tudunk késziteni a megrendels igényei alapjan.

Reggeli box
Hazi kencéink valtozatos izvilagban késziilnek, a rendelés soran az aktualisan elérhetd
kinalatbol valaszthatok.
A termékek kézmiives falddaban keriilnek dtadasra, amely nem része az alaparnak, kiillon
megvasarolhaté 4 000 Ft-os aron.

Rendelésfelvétel:

Bogacs kornyéke, Simon Janos Krisztian
+36 70 325 40 44

Szerencs kornyéke, Hornyak-Bertalan Fanni, hbmangalicafarm@gmail.com
+36 20 335 44 60



